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KNALLHART OMA

Der Traum der perfekten Oma-Kuche ist etwas, das uns schon
immer umtreibt. Es geht um Emotion, Leidenschaft und teilweise
vergessene, traditionelle Gerichte.

Alexander Herrmann und Sandra Hofer besuchen jeden Monat
eine ausgewahlte Oma in ihrem Eigenheim, dort kocht sie ihre
besondere Spezialitat und anschlieRend bringen wir diese 1:1 auf
unsere Bistro-Karte. Genau so, wie wir es gesehen und schatzen
gelernt haben, werden diese besonderen Gerichte exakt so ser-
viert, wie im QOriginal. Kein verbessern durch die Kochprofis, son-
dern zu 100% authentisch, oder wie wir sagen: knallhart Omal
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Wir bleiben der Tradition treu und machen’s genau wie bei &‘;[
OmaRita aus Hof—alles kommt zum Teilen in die Tischmitte. 2
ab 2 Personen—59 € p.P.*
TISCHLEIN DECK DICH
— Hofer Spezialitaten zum Druchprobieren
Krokette vom roten Pressack mit Rahmkraut | weiBer Pressack
mit Musik | Rindfleischwurst mit gepickeltem Gemuse |
Schwammaschnitz | Ziebeleskas | Hofer Landbrot & Butter
OMA RITAS KLASSIKER — STOCKFISCH
Kabeljau —gegart im Gemusesud
KartoffelkloRe | geraucherter Speck & Zwiebeln | KrautersoRe |
grune Blattsalate
) OMAS AUSGEZOGENE N
;%’ Krapfen—in Butterschmalz gebacken | Puderzucker | \é
(/.. Rahmeis | Eierlikor 2N
o= -/

*0Oma Ritas Menu ist lauft bis Ende April, im Mai kommt
bereits das nachste Oma-Gericht - seien Sie gespannt!

Oma Rita ist bald 72 Jahre alt und
stammt aus Berg bei Hof

Die Aktiv-Rentnerin hat zwei Tochter
und vier Enkeltochter —eine echte
Frauenpower-Familie also. Neben
einigen Vereinsaktivitaten wie der
Frauenunion und dem Tanzverein
kocht sie ausnahmslos jeden Sonntag
fUr die ganze Familie.

Der klassische Karfreitags-Stockfisch wird bereits seit Genera-
tionen nach genau diesem Rezept in Oma Ritas Familie gekocht
und Uberliefert. KUchenchefin Sandra Hofer bringt ihn nun mit
Alexander Herrmann im Originalrezept auf die Teller in unserem
Bistro ,oma & enkel"
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